
PRÉALABLE POUR CE PROGRAMME D’ÉTUDES
Mathématique CST de la 4e sec. 
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Techniques de tourisme
Les techniques de l’administration

TECHNIQUES DE
TOURISME

EST-CE QUE C’EST FAIT POUR MOI ?
J’ai un intérêt envers l’industrie touristique et les voyages. J’ai 
de bonnes habiletés de communication et j’aime être en contact 
avec les gens. Je suis dynamique, créatif et j’ai un bon sens de 
l’organisation.

ÉLÉMENTS CLÉS DE LA FORMATION
Organiser et coordonner des événements.
Concevoir et commercialiser des produits et des projets touristiques.
Accueillir, informer, conseiller et guider les clientèles touristiques.
Développer des compétences en communication, en relations publiques et en marketing.
Maîtriser d’autres langues de travail tel que l’anglais et l’espagnol.
Réaliser des voyages de familiarisation des différentes région du Québec.
Étudier en alternance travail-études (Étudier en alternance travail-études (ATE).
Faire des stages rémunérés au Québec et à l’international.

PROFESSIONS
Agent de développement touristique
Agent de communication
Coordonnateur de congrès et
d’événements spéciaux
Agent de promotion ou de
commercialisation

MILIEUX DE TRAVAIL
Secteur de l’hébergement
Secteur des attractions
Secteur du transport et des voyages
Secteur des événements et des congrès
Secteur des services touristiques

J’AIME
   L’industrie touristique.
       Conseiller les gens.
           La commercialisation des produits et
              des services touristiques.
                 Le domaine événementiel et les festivités.
                    Mettre à profit ma créativité.
                      

LES CÉGEPS QUI OFFRENT
CE PROGRAMME

Cégep Limoilou
Cégep de Matane

PRINCIPALES TÂCHES
Accueillir, informer, conseiller et guider les touristes.
Promouvoir, commercialiser et vendre des activités, événements, forfaits,
produits ou services touristiques.

Organiser et coordonner différents types d’événements.
Mettre en valeur des attraits naturels et des attractions du Québec.
Superviser des équipes de travail, en hôtellerie ou en événementiel, par exemple.

PROGRAMMES CONNEXES
Techniques de gestion hôtelière
Techniques du tourisme d’aventure
Gestion d’un établissement de restauration
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